PREFET o )
DES BOUCHES- Direction départementale
DU-RHONE ' - de la protection des populations
o

" Fraternité

Arrété préfectoral
portant fermeture de la boulangerie a I'enseigne « LE FOURNIL DES ROSIERS »

itué 4 r i 4 Marseille
don ARL LE FOURNIL DES ROSIERS

SIRET : 44919853000015

Le préfet de la région Provence-Alpes-Cote d’Azur,
préfet de la zone de défense et de sécurité Sud,
préfet des Bouches-du-Rhone,

Vu le réglement (CE) n° 852/2004 du Parlement européen et du Conseil du 29 avril 2004
relatif a I’hygiéne des denrées alimentaires ;

Vu le réglement (CE) n° 853/2004 du Parlement européen et du Conseil du 29 avril 2004
fixant des regles spécifiques d’hygiéne applicables aux denrées alimentaires d‘origine
animale; : '

Vu le reglement (CE) n° 178/2002 du Parlement européen et du Conseil du 28 janvier 2002
établissant les principes généraux et les prescriptions générales de la Iégislation
alimentaire, instituant I'Autorité européenne de sécurité des aliments et fixant des
procédures relatives a la sécurité des denrées alimentaires ; ‘
Vu le décret du 19 novembre 2025 portant nomination de Monsieur Jacques WITKOWSKI
en qualité de préfet de la région Provence-Alpes-Cote d’Azur, préfet de la zone de défense -
et de sécurité Sud, préfet des Bouches-du-Rhéne ;

Vu l'arrété préfectoral n° 13-2026-02-13-00001 du 13 février 2026 de Monsieur le préfet des

Bouches-du-Rhéne, portant délégation de signature a Monsieur Yves ZELLMEYER, -
directeur départemental de la protection des populations des Bouches-du-Rhéne ;

Vu l'arrété du 21 décembre 2009 relatif aux régles sanitaires applicables aux activités de
commerce de détail, d’entreposage et de transport de produits d’origine animale et
denrées alimentaires en contenant;

Vu le code rural et de la péche maritime, notamment les dispositions du Il de l'article L.
23341;

Vu le code des relations entre le public et I'administration, notamment les dispositions du
titre Il du livre ler;

Vu la convention cadre du 20/09/2023 relative a la délégation de tiches de contrle
officiel et liées aux autres activités officielles des établissements du secteur alimentaire
effectuant de la remise directe au consommateur final, établie entre le préfet de la région
Provence-Alpes-Cote d’Azur, et I'organisme Bureau Veritas Exploitation;

Vu la convention d'exécution technique et finar;ciére du 12/12/2025 pour I'année 2026



pour I'exécution des taches déléguées de contrdle officiel et liées aux autres activités
officielles des établissements du secteur alimentaire effectuant de la remise directe au
consommateur final, établie entre le préfet de la région Provence-AIpes—Cote d'Azur, et
I'organisme Bureau Veritas Exploitation ;

Considérant que l'activité de boulangerie de Iétablissement comprend l'activité de
préparation de denrées au sein de celui-ci, que les denrées soient destinées 3 &tre
consommeées sur place, a étre emportées ou livrées jusqu‘a leur lieu de consommation :

Considérant qu’en vertu de |article 4 du réglement (CE) n° 852/2004, les dispositions de
I'annexe Il de ce réglement, qui fixent les dispositions générales d’hygiéne, s’appliquent 2
tous les exploitants du secteur alimentaire 3 I'exception des opérateurs intervenant au
stade de la. production primaire et des opérations connexes ; gu’en conséquence, les
dispositions de l'annexe Il du réglement (CE) n° 852/2004 sont applicables a Ietabhssement

V|se

Considérant que les faits constatés sont contraires aux dispositions de Iannexe Il du
réglement (CE) n°® 852/2004 du Parlement européen et du Conseil du 29 avril 2004 relatif 3
I’hygiéne des denrées alimentaires, en particulier aux chapitres |, Il, VI, VIII, IX de cette

annexe ;

Considérant que les dispositions de I'annexe Il du réglement (CE) n°852/2004, celles des
chapitres précités de cette annexe notamment, ont pour objectif de garantir au
consommateur un niveau de protection élevé en matiére de sécurité alimentaire ;
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ARRETE .
Article 1 \
La boulangerie a I'enseigne LE FOURNIL DES ROSIERS, numéro de SIRET 44919853000015,
situé a 4 traverse des rosiers, 13014 Marseille exploitée par SARL LE FOURNIL DES ROSIERS,
st fermée a compter de la notification du présent

arrété.




Article 3
Le présent arrété peut étre contesté dans les deux mois suivants la notification du présent

arrété selon les voies de recours suivantes.

Un recours gracieux motivé peut étre adressé a mes services.

Un recours hiérarchique peut étre introduit auprés du ministre de l'agriculture et de la
souveraineté alimentaire, direction générale de I'alimentation, 251 rue de Vaugirard 75732
Paris cedex 15.

En I'absence de réponse de I'administration dans un délai de deux mois a compter de la
date de réception de ce recours, celui-ci doit étre considéré comme implicitement rejeté.
Un recours contentieux peut étre formé devant le tribunal administratif de Marseille sis 31
Rue Jean Francois Leca, 13002 Marseille. Ce recours juridictionnel doit étre déposé au plus
tard avant l'expiration d'une durée de deux mois suivant la date de notification de la
décision contestée ou la date du rejet du recours gracieux ou hiérarchique.

Ces recours ne suspendent pas I'application de I'arrété.

La juridiction administrative compétente peut aussi étre saisie par I'application Télérecours
citoyens accessible a partir du site www.telerecours.fr .

Le non respect de cet arrété est puni d'un emprisonnement de deux ans et d'une amende
de 30 000 euros en vertu de l'article L. 237-2 du code rural et de la péche maritime.

Article 4

Le secrétaire général de la préfecture des Bouches-du-Rhéne, le directeur départemental
de la protection des populations des Bouches-du-Rhéne, le directeur départemental de la
sécurité publique des Bouches-du-Rhéne, le maire de la commune! de Marseille sont
chargés, chacun en ce qui les concerne, de I'exécution du présent arrété.E

Fait & Marseille, le /lbi 06 @@Qe

Pour le préfet de la région Provence-A‘l,pes-Céte d’Azur,
préfet de la zone de défense et de sécurité Sud,
préfet des Bouches:-pu,*‘.Rh'é'rfé,f)f mental Adicint
g la Protegtidn des P
Led irecfteur, ‘
Yves ZELLMEYER,

witiali



y DELEGATION REMISE DIRECTE Provence-Alpes-
cotrac Céte d'Azur - VERITAS EXPLOITATION
e gl Rapport d'inspection N°26-071230
Liste des implantations . .
Siiovn elportées disponible Inspection du secteur de la remise directe (SSA)
o sur www.cofrac. fr

Date de l'inspection : 08/06/2026

Partie administrative
- : DELEGATION REMISE DIRECTE Provence-Alpes-Cote d'Azur - VERITAS
_ Structure d'inspection | | EXPLOITATION

Adresse Bureau Veritas Exploitation
4 place des saisons

92400 COURBEVOIE

inspectours .

Contexte de l'inspection Programmation
Raison sociale/Dénomination LE FOURNIL DES ROSIERS '
Enseigne établissementlbénomination LE FOURNIL DES ROSIERS
N° SIRET / N° NUMAGRIT 44919853000015
Adresse postale 4 TRA DES ROSIERS
13014 MARSEILLE

imerlocuteuris) SIS

Inspection : Activite inspectée

Type d'activité Métier de bouche
Identifiant de I'unité d'activité
Site d'intervention Métierde bouche-LE FOURNIL DES ROSIERS
Méthode ‘ Grille : Inspection du secteur de la remise directe (SSA), Version 3 |
' Référence(s) reglementaire(s) X:sd:ecme“g:rges v:;m:;"{‘/ grés?:r:asi dans le domaine de la sécurité sanitaire des aliments

REGLEMENT (CE) N* 178/2002 DU PARLEMENT EUROPEEN ET DU CONSEIL du 28 janvier 2002

élablissant les principes généraux el les prescriptions générales de la Iégislation alimentaire, instituant

l'autorité européenne de sécurilé des aliments el fixant des

REGLEMENT (CE) N* 852/2004 DU PARLEMENT EUROPEEN ET DU CONSEIL du 29 avril 2004 relalif a

rhygiéne des denrées alimentaires

REGLEMENT (CE) N° 853/2004 DU PARLEMENT EUROPEEN ET DU CONSEIL du 29 avril 2004 fixant des

régles spécifiques d'hygiéne applicables aux denrées alimentaires d'ongine animale

REGLEMENT (CE) N° 2073/2005 DE LA COMMISSION du 15 novembre 2005 concerant les critéres
microbiologiques applicables aux denrées alimentaires

REGLEMENT (CE) N° 2074/2005 DE LA COMMISSION du 5 décembre 2005 élablissant les mesures

d'applicalion relatives a certains produils régis par le réglement (CE) n* 853/2004 du Parlement européen et

du Conseil et a I'organisation des contréles officiels p

REGLEMENT (UE) 2017/625 DU PARLEMENT EUROPEEN ET DU CONSEIL du 15 mars 2017

Reglement (UE) 2023/915 de la Commission du 25 avnl 2023 concernant les teneurs maximales pour
certains contaminants dans les denrées alimentaires et abrogeant le réglement (CE) no 1881/2006

Rapport n* 26-071230 {version 1) En cas de reproduction, ce rapport doit élre édité en entier Page 1/6



Vademecum : Vademecum pour la remise directe dans le domaine SSA, Version 1

Informations complémentaires :

: Zone de vente, vestiaire avec sanitaire, zone
Locaux inspectés snacking et ancienne zone de production.

lThermométre Testo 112 n°3840692 / 1.0645

Référence des instruments de mesure

Points de contréle :

A Identification de I'établissement

Ancienne boulangerie transformée en point de vente.
Activité boulangerie, péatisserie, viennoiserie et pizza s'effectue en rachat revente.

Présence de production de snacking seulement.
Les anciens locaux de production boulangerie, viennoiserie et patisserie ne sont plus utilisés

mais vont étre réutilisés durant I'été.

Nombre moyen de personnes en contact direct avec les denrées alimentaires : 1 personne.
L'établissement serait en cours de vente durant les prochains mois.

Locaux et equipements

Voir ci-dessous

BO1 Conception et circuits de I’établissement

L'établissement est composé d'une zone de vente avec deux vitrines ré

une armoire réfrigérées négatives.
Présence également dans la zone snacking d'un congélateur cofire.

- Présence de sanitaire avec vestiaire.

Zone non utilisée pour le moment : L'ancienne zone boulangerie, pétisserie et viennoiserie.
Les locaux sont d'aprés.le gérant en cours de travaux. Aucune enceinte réfrigérée et four ne

sont pas en cours de marche.

B02 Equipements adaptés a la production et engins de transport
BO3 Lutte contre les nuisibles

B04 Maintenance des locaux et équipements

BOS Nettoyage et désinfection des locaux et équipements
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Maitrise de la chaine de production

Voir ci-dessous

Diagrammes de fabrication et analyse des dangers

Identification des points déterminants

Controle a réception et conformité des matiéres premiéres

Cco4 Mesures de maitrise de la production

Voir ci-dessous

lMal‘tn'se des conditions et des températures de conservation des .

C0401
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C0402 Gestion des conditionnements et emballages

C0403 |Autres mesures de maitrise de la production

Co05 Gestion de I’eau propre et de I’eau potable

Cco06

Conformité des produits finis

co7 Contrdle a expédition et affichage/étiquetage des produits finis

Tracgabilité et gestion des non-conformitées

Voir ci-dessous

Do1 Systéme de tragabilité et archivage des documents

D02 Réactivité
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Gestion des dechets et des sous-produits animaux

Voir ci-dessous

Gestion des déchets

Gestion des sous-produits animaux

Gestion du personnel

Voir ci-dessous

FO1 Hygiéne et équipements du personnel

F02 Formation et instructions a disposition du personnel

Evaluation globale de I'inspection

Evaluation de finspection : (D
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. Le 09/06/2026
inspectour(s (D
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